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 ها و طرحهای تحقيقاتي:  پروژه -52

ردي

 ف
 پروژه/ طرح عنوان

 شماره مصوب
 واحد اجرا نوع تحقيق*

 سمت در

 پروژه/طرح 
 وضعيت

ســـال   

 شـــروع

 ســـال    

 خاتمه

  شماره ثبت

 گزارش نهايي 

 1631 1631 1631 خاتمه يافته  مجري تكنولوژي فرآورده ها كاربردي  - بررسي امكان پاستوريزاسيون خاويار دان   1

 1636 1636 1631 خاتمه يافته مجري // // - تحت خلاء ارزيابي کيفيت گوشت ماهيان خاوياری و کيلكا در بسته بندی 1

6 
 تأثير ماده نگهدارنده دی استات سديم بر بار ميكروبي ، شيميايي و ارگانولپتيك خاويار

666-003 

33 
// // 

 1633 1633 1633 خاتمه يافته مجري

4 
 عمل آوری گوشت فيل ماهي و قره برون پرورشي دو ساله و ارزيابي کيفيت 

04- 

0310416000 
// // 

 1636 1631 1631 خاتمه يافته مجري

 1610 1610 1631 خاتمه يافته مجري // // 0310416000-05 بهينه سازی خاويارهای فوق رسيده از طريق روشهای فيزيكي و اسمزی 5

 1614  1614 1610 خاتمه يافته مجري // // 10-005-000 ارزيابي کيفيت خاويار فشرده در بسته بندی جديد )تيوب ( 3

( از گوشت ماهيان پرورشي ) ماهي سيم و  Fish pasteتهيه خمير ماهي آماده مصرف ) 3

 کپور نقره ای (.

 درآمدزا
 مركز ملي //

 1611 1611 1613 خاتمه يافته مجري

1 

 ارزيابي مقايسه ای ماشين آلات تريمينگ در فيله ماهي کپور نقره ای .

14003 – 100000 

– 10 – 10  

 

 مركز ملي //

 1611 1611 1615 خاتمه يافته مجري

0 
 گوشت ماهي تيلاپيا نگهداری در دمای يخ و يخچال QIMارزيابي کيفيت تازگي 

10111-11-11-

11 
" " 

 1606 1601 1610 خاتمه يافته مجري

10 
 توليد خمير ماهي آماده مصرف

44199 – 14 
– 14 - 4 

" " 

 1606 1606 1601 خاتمه يافته مجري

  ادامه دارد 1603 در حال اجراء مجري بخش تحقيقات   طرح ترويجي بهينه سازی بهره برداری از ماهيان گرمابي 11
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 ها و طرحهای تحقيقاتي:  پروژه ادامه 

ردي

 ف
 پروژه/ طرح عنوان

 شماره مصوب
 واحد اجرا نوع تحقيق*

 سمت در

 پروژه/طرح 
 وضعيت

ســـال   

 شـــروع

 ســـال    

 خاتمه

  ثبت شماره

 گزارش نهايي 

 1631 1631 1630 خاتمه يافته  همكار مركز ملي // - تأثير ماده نگهدارنده ) پارابن ها ( بر بار ميكروبي و شيميايي و ارگانولپتيك خاويار 14

 1630 1630 1633 // // // // 33- 005 – 001 استفاده از اندامهای اضافي ماهيان خاوياری برای توليد سس و ژلاتين  15

 1630 1630 1631 // // // // 31-005-006 تهيه فرآورده آيزين گلاس از کيسه شنای ماهيان خاوياری  13

 1631 1631 1631 // // // // 31 - 003-135 طرح تهيه چيپس از گوشت ماهيان خاوياری  13

 1610 1610 1630 // // // // 30-003-003 طرح تهيه سس از ماهي کيلكا 11

 1601 1601 1600 " " " " 4-11-11-10111 ررسي توليد برگر تلفيقي از گوشت ماهي کيلكا و کپور نقره ای ب 10

10 
 بررسي تهيه پودر سوپ آماده مصرف 

10016-11-11--

4 
" " 

" " 1610 1601 1931 

11 
 بررسي اثر انجماد سريع و كند روي كيفيت گوشت ماهي تيلاپيا

10116-11-11-

11 
" " 

" " 1610 1600 1931 

تاثير استفاده از نگهدارنده های طبيعي روی افزايش زمان ماندگاری گوشت چرخ کرده  11

 ماهي

10101-11-11-1 
" " 

" " 1610 1601 1931 

 1600 1600 1610 " " " " 4-11-11-10006 بررسي امكان بهبود حمل و نقل ماهيان گرم آبيدر استان کرمانشاه 16

 1601 1601 1600 " " " " 1-11-11-00016 ای مختلف روی کيفيت کيلكا سوخاریبررسي تاثير لعاب ه 14

15 
 بررسي بازار پسندی ماهي تيلاپيا

10115-11-11-

11 
" " 

" " 1610 1601 1601 

 1601 1601 1601 خاتمه یافته " " " 4-11-11-01111 توليد انواع فرآورده های خشك طعم دار از ماهي کيلكا 13
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 انجام طرح تحقيقاتي در خارج از كشور : ) در كشور ايسلند (
 

 عنوان طرح :
 ( Pollachius Vireos)  پولاك  آتلانتيک گوشت چرخ كرده از ماهي ) ميكروبي و شيميايي ( بررسي تغييرات

  در شرايط انجماد
 

 طرحهاي تحقيقاتي در دست اجراء به عنوان مجري :

 …نوآوري ، اختراع، ابتكارو -16

      

 تاريخ محل تاييد يا ثبت* مورد رديف

 1610 شيلات ايرانسازمان  بهينه سازي خاوياري هاي فوق رسيده با اصلاح روش عمل اوري  1

 بررسي امكان توليد خمير ماهي آماده مصرف از گوشت ماهيان پرورشي 1
علوم  موسسه تحقيقات 

 ي كشورشيلات
1610 

6    

 

 

 

 وهشي:مقالات علمي و پژ -14
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ف 
ردي

 

 عنوان

 نحوه ارائه

 …عنوان مجله*/ عنوان همايش،
 شماره

 مجله
 سال

رتبه 

 دربين

نگارندگا

 ن

ني
نرا

سخ
 

ستر
پو

 

ده
 ش

پ
چا

 

 طرح پاستوريزاسيون خاويار دان  1

 خوب  1630 كتابچه اول كنگره صنايع غذايي    ×

ارزيابي گوشت ماهيان خاوياري و كيلكا در بسته بندي تحت  1

 ءخلا

 1636 كتاب اول همايش شيلات    ×
// 

بررسي تأثير ماده نگهدارنده پارابن ها بر بار ميكروبي ، شيميايي  6

 و ارگاتنولپتيک خاويار

 1611- چاپ در كتابچه كنگره اولين كنگره ملي ماهيان خاوياري    ×
// 

 // 1616- // اني درياي خزراولين كنگره ماهيان  استخو  ×  فرآورده هاي  تخميري سنتي  از ماهي  4

استفاده از تيوبهاي لامينت در بسته بندي فرآورده هاي خميري  5

 ماهي

 1615 " گنگره صنايع غذايي * * 
" 

ساله و ارزيابي كيفيت  1عمل آوري گوشت فيل ماهي  3

 صادراتي آن

 1615 ژورنل اكتيولوژي  كنفرانس بين المللي ماهيان خاوياري   *
" 

ابسه اي كيفيت گوشت فيل ماهي و قره برون پرورشي بررسي مق 3

 و مقايسه آن با ساير كشورها

 1613 كتابچه گنگره گنگره شيلاتي دانشگاه آزاد واحد لاهيجان  * 
" 

 1611 1611 كتابچه اول كتابچه كنفرانس   * ارزيابي مقايسه اي  تريمينگ فيله ماهي كپور نقره اي   0

فيله  يمينگ بركيفيت و راندمان توليد بررسي تاثير روشهاي تر 10

 ماهي كپور نقره اي

  * 

 مجله علمي شيلات
 - 1611 در مرحله داوري
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 شده:كتب و ساير آثار منتشر  -15

 

 

 

 

 

 تشويقات و جوايز علمي :-13

 

 

 

 

 

 

 : علمي و پژوهشي داخلي و خارجي …ها و  همكاري با مجامع ، شوراها ، كميسيونها، كميته -13

 تيراژ نوع* عنوان رديف
 تعداد

 صفحات
 تاريخ چاپ

 1630 - 31 150 در سطح شيلات ايران  كتاب  فرآورده هاي جانبي شيلات  ترجمه كتاب مقدمه اي بر  1

1      

 تاريخ اعطاء اعطا كننده مورد رديف

1 
انتخاب به عنوان نفر اول در ارائه مقاله پاستوريزاسيون خاويار دان ايران در گروه 

 فرآورده هاي شيلاتي 

سازمان تحقيقات شيلات 

 ايران 

1636 

 1616 به مناسبت هفته پژوهش ي خاويارهاي فوق رسيدهپژوهش نمونه استاني براي طرح بهينه ساز 1

 1613 هفته پزوهش محقق نمونه 6

 1600 فن بازار رونمايي پروژه توليد خمير ماي آماده مصرف از گوشت ماهي كپور نقره اي 4

5    
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 عنوان رديف
  تاريخ

 عضويت

عضويت   مدت

 ماه به
 سمت*

 عضو ادامه  دارد  1631 عضو كميته بيوتكنولوژي ايران  1

 عضو        ادامه دارد 1611 عضو انجمن ماهيان خاوياري  1

 

 تدريس: -11

 

 عنوان واحد درسي رديف

 تعداد واحد

 سال تحصيلي تدريس دانشگاه محل

 نيمسال

ري
نظ

مي 
عل

 

ول
ا

وم 
د

 

1 
آموزشكده شهيد  ×  عمل آوري محصولات دريايي 

 خدادادي 

 قيل و  سال 10از 

 ادامه دارد 

- - 

1 
تدريس دوره هاي كوتاه مدت در زمينه بهداشت و كنترل 

 كيفي خاويار

مركز آموزش عالي   × ×

 ميرزاكوچک خان

1636 - - 

6        
 

 

 

 

 سوابق اجرايي : -10
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 مهارتهاي شخصي -10

 

 

 تاريخ انتصاب سمت رديف
 مدت اشتغال در سمت

 مذكور به ماه 

 لسا 1 1630 قائم مقام بخش تكنولوژي فرآورده هاي شيلاتي  1

1 
رئيس بخش تكنولوژي فرآورده هاي شيلاتي در مركز تحقيقات شيلات استانگيلان و انستيتو تحقيقات بين 

 المللي ماهيان خاوياري 

1631 1/5/1615 

 ادامه دارد 1/5/1615 مدير گروه صنايع غذايي 6

 ادامه دارد 1610 مركز ملي تحقيقات فرآوري آبزيان –سرپرست معاونت تحقيقاتي  4

 

 

 

 

 

 ساير موارد: -11

 ن تسلطميزا مهارت رديف

 خوب آشنايي با زبان انگليسي  1

 خوب آشنايي و تسلط به كامپيوتر  1

 خوب تساط به انجام آناليزهاي شيميايي و ميكروبي 6
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 انجام آناليزهاي مربوط به شيمي مواد غذايي نظير اندازه گيري هاي ارزش غذايي و انديس هاي فساد  – 1

 انجام آناليزهاي مربوط به ميكروبيولوژي مواد غذايي – 1

 انجام آزمايشات مربوط به ارگانولپتيک و تشكيل پانل هاي ارزيابي  – 6

  و ايزو و روش تحقيق HACCPو  IQMآشنايي باسيستمهاي  – 4

 


